Weine des Monats

Sauvignon DOC 2022 Torre Rosazza

Aromatischer Weiliwein von hellgelber Farbe mit griinen
Reflexen. Frisches, belebendes Bukett (Holunder- und
Stachelbeeren, Brennesseln). Delikat am Gaumen mit
filigraner Saurestruktur, harmonisch und voll im
Geschmack, angenehmer Abgang. Empfohlen als Aperitif
oder als Begleiter leicht asiatisch angehauchter Rezepte,
zu Spargel und mediterranen Gemuseauflaufen.

Alkoholgehalt: 12,00 % Vol.
2450€/FIL.0,75 L
7,50€/Glas 0,2 L

Pinot Nero DOC 2022 Torre Rosazza

Der Pinot Noir von Torre Rosazza wurde am Fluss
Tagliamento zwischen den Provinzen Pordenone und Udine
geboren. Er besteht ausschlieRlich aus Pinot Noir-Trauben,
die zunéchst entrappt werden. Die Weinbereitung erfolgt in
Stahltanks mit Mazeration auf den Schalen fiir 5-6 Tage.
AnschlieRend reift der Wein 3 Monate lang in Betontanks.
Er hat eine blasse rubinrote Farbe und 6ffnet sich in der
Nase mit fruchtigen Noten von Walderdbeeren und roten
Friichten sowie einer leichten Gemusenote. Der Schluck hat
eine gute Struktur, ist weich und beweglich.

Hervorragend zu rotem Fleisch, Pasta und Antipasti

Alkoholgehalt 12,50 % Vol.
2450 €/FIL.0,75L
7,50 €/Glas 0,2 L




